STALY JIDELNI LISTEK

PREDKRM

100g

Domaci husi pastika s brusinkami, opecenou bagetkou
a malym salatkem (1,3,7,8,9,12)

POLEVKY

0,3l

0,3l

Hovézi vyvar s jatrovymi knedli¢ky a nudlemi (1,3,7,9)

Kulajda s restovanymi liSkami, zastfenym vejcem,
bramborami a smetanovou pénou (1,3,7,9,12)

TRADICNi CESKA KUCHYNE

200g

150g

1509

3509

Smazeny kureci nebo veprovy Fizek
s petrzelovymi bramborami (1,3,7,12)

Svickova na smetané podavana s karlovarskymi
knedliky a brusinkami (1,3,7,9,10,12)

Hovézi gulas s Cervenou cibuli a Cerstvym kifenem
podavany se Spekovymi knedliky (1,3,7,9,12)

Konfitované kachni stehno servirované na duseném
Cerveném zeli s domacimi bramborovymi knedliky (1,3,9,12)

95,-

55,-

85,-

195,-

190,-

180,-

195,-



HLAVNI JIDLA

600g

220g

200g

200g

150g

200g

200g

150g

300g

1509

300g

Marinovana hovézi zebra s kavovou omackou
karamelizovanou cibulkou a chlebem (1,3,9,10,12)

Hovézi biftek s omackou z pravych liSek (7,9,12)
Doporucéena pfiloha: PeCené brambory

Filirovany jeleni hibet s kaStanovym pestem
a brusinkami (7,8,9,12)
Doporucéena pfiloha: Stouchané brambory (7,9,12)

Plnéna veprova panenka s anglickou slaninou,
susenymi Svestkami a silnou teleci Stavou (1,7,9,12)
Doporucéena pfiloha: Farmarské hranolky

Hovézi burger v domaci sezamové bulce
se smazenymi cibulovymi krouzky, Cedarem,

zeleninou a hof€icovou majonézou, hranolky (1,3,7,9,11,12)

Kureci steak s grilovanou zeleninou,
cherry rajCaty a bazalkovym pestem (7,8,9,12)
Doporucéena pfiloha: Opecena bagetka (1,3,7)

Grilovany losos s holandskou omackou
a zelenym chifestem na masle (3,4,7,9,11)
Doporucéena pfiloha: Vafené brambory s petrZzelkou

Vegetariansky burger s grilovanym syrem Halloumi,
cibulovou marmeladou, ¢edarem, zeleninou
a opecenym lilkem, batatové hranolky (1,3,7,8,11,12)

Bramborové gnocchi s bazalkovym pestem,
rajCaty, olivami, listovym Spenatem
a hoblinkami syru Grana padano (1,3,7,8,9,12)

Tatarsky biftek s topinkami (6ks) (1,3,10,12)

Salat Caesar (1,3,4,7,10)
100g kufeci maso
80g losos

245,-

330,-
45,-

290,-

50,-

249, -

55,-

225,-

195,-

45,-

255,-

40,-

225,-

185,-

275,-

110,-
60,-
90,-



DEZERTY

Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou (7,8) 90,-
Pohar se sezénnim ovocem a Slehackou (7,8) 90,-
Medovnik (1,3,7,8) 60,-
Palacinka s ¢okoladou, vanilkovou zmrzlinou 110,-

a Slehackou (1,3,7,8)

Dezerty dle denni nabidky 60,-
PRILOHY 200 g
Pecené brambory 45,-
Steakové hranolky 50,-
Bramborova kase (7) 40,-
Varené brambory s petrZzelkou 40,-
Tepla zelenina (7) 55,-
Stouchané brambory (7,9,12) 50,-
Grilovana zelenina (7) 65,-
Farmarské hranolky 55,-
Basmati ryze (7) 40,-
Opecena bagetka (1,3,7) 45,-

Od 11/2019 akceptujeme platby kartou od ¢astky 80,- Ké

Seznam oznacenych alergentl v pokrmech

1 obiloviny obsahuijici lepek | 2 korySi a vyrobky z nich | 3 vejce a vyrobky z nich | 4 ryby
a vyrobky z nich | 5 jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich | 6 sojové boby
a vyrobky z nich | 7 mléko a vyrobky z né&j | 8 skofapkové plody: mandle, liskové ofechy,
vladské ofechy, keSu ofechy, pekanové ofechy, para ofechy, pistacie, makadamie
a vyrobky z nich | 9 celer a vyrobky z néj | 10 hof€ice a vyrobky z ni | 11 sezamova
semena a vyrobky znich | 12 oxid sifi€ity a sifiitany v koncentracich vysSich nez
10 mg/kg | 13 viICi bob a vyrobky z né&j | 14 mékkysi a vyrobky z nich

Ceny pokrmu jsou kalkulovany vé. 10 % DPH.
U polovi¢nich porci uctujeme 70 % z ceny pokrmu.

Pokrmy pro Vas pfipravuje kucharsky tym Hotelu Havel pod vedenim Séfkuchare
Petra Seiberta.



