PREDKRMY

75 g Carpaccio z Cervené fepy se smazenym kozim syrem, 110 Kg
na malém rukolovém salatku s opecenou bagetkou (1,3,7)

75 g Husi pastika s cumberlandskou oméackou, 95 ke
opecena bagetka (1,37,12)

75 g Tartar z tufiaka 115 Kke
na opeceném bilém toastu s limetkou (1,3,4,6,7,12)

POLEVKY

0,3l Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky, 45 Ke

nudlemi a zeleninou (1,3,9)
0,3 Cesnecka se Sunkou, syrem a opedenym chlebem (379 55 K&

0,3l Kulajda se ztracenym vejcem a restovanymi liSkami (137 69 Kg

HLAVNI CHODY

150 g Steak z lososa s holandskou omackou 235 Kg
a pecenym citronem (4,7)
Doporucena pfiloha: Vafené brambory

150 g PecCeny tunak v sezamoveé krusté s barevnym pepfem, 215 kg
batatoveé pyré s maslovou brokolici (4,6,7,11)

200 g Kufeci prso Supréme marinované v zakysané smetané, 165 kg
s Cerstvymi bylinkami a grilovanou zeleninou (7,12)
Doporucena pfiloha: Rozpecena bageta

150 g Zauzené kachni prso s visfiovou omackou, 205 kg
a zelenym peprem (7,9,12)

Doporucena pfiloha: Bramborové placky 40 K&
350 g Konfitované kachni stehno s ¢ervenym zelim 185 K¢

a bramborovymi knedliky (1,3)

150 g Svi¢kova na smetané, 165 K&
s karlovarskymi knedliky, brusinkami a Slehackou (1,6,7,9)

150 g Hovézi gulés s Eervenou cibulkou a cerstvym kienem, 150 kg
se Spekovymi knedliky (1,3,7)



200 g Biftek z pravé hovézi svickové s lanyzovou omackou

Doporucena priloha: Steakové hranolky

200 g Rump steak z vyzralé hovézi kyty
s fazolovymi lusky a anglickou slaninou
Doporucena pfiloha: belgické hranolky

150 g Tatarsky biftek z pravé hovézi svickové
s chlebovymi topinkami (1,3,6,12)

200 g Smazena veprova krkovice na sadle,
s petrzelovymi bramborami a kyselou okurkou (1,3,7,12)

300 g Grilovana krkovice v cibulovo-hof¢i¢éném mantlu
s restovanou slaninou (1o
Doporucena pfiloha: Stouchané brambory

200 g PInéna veprova panenka parmskou Sunkou,
listovym Spenatem a olivami (1,7,9,12)
Doporucena pfiloha: Restované brambory

150 g Grilovana vepfova panenka v anglické slaning,
na ragu z lisek (7)
Doporucéena priloha: Pe¢ené brambory

Kuskus s grilovanou zeleninou
a bylinkovym créme fraiche (1,7,12)

Tagliatelle se susenymi raj¢aty, olivami, bazalkovym pestem
a parmazanem (1,3,5,7,12)

SALATY

Salat Caesar (1,347
- 100 g kuFeci maso (10
- 80 g losos ()

Mix listovych salatd se zeleninou, limetkovou zalivkou,
parmskou Sunkou a zastfenym vajickem (3,7)

) 320 K&

270 K¢
40 K&

250 Kg

155 k¢

195 K¢

205 Kg

205 ke
40 K&

125 Ke

145 K¢

95 ke
45 kg
90 k¢

125 Ke



PRILOHY 200 ¢

Varené brambory (7) 35 K¢
Stouchané brambory (3.7) 40 K&
Steakové hranolky 40 K¢
Jasminova ryze 35 K¢
Rozpecena bagetka s bylinkovym maslem (1,3,7) 30 K¢
Bramboracky (1.3.7) 40 K&
Bramborova kase (7) 40 K¢
Restované brambory na masle () 40 K¢
Restované zelené fazolky s anglickou slaninou 50 K¢
Grilovana zelenina 50 K¢
DEZERTY A ZMRZLINA

Plnéné tvarohove knedlicky dle sezony, 70 Kg
s vanilkovou omackou (1,3,6,7)

Medovnik (1,378 55 kg
Banan v ¢okoladé s vaje€nym likérem a Slehackou 7.5 70Ke
Michany zmrzlinovy pohar ,Havel* 65 Ke
s Cerstvym sezonnim ovocem (5,7.8)

Cokoladovy pohdr s ofechy .74 65 K&
Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou 70 Ke

a Slehackou (7,8

Seznam oznacenych alergent v pokrmech

1 obiloviny obsahujici lepek | 2 korySi a vyrobky z nich | 3 vejce a vyrobky z nich | 4 ryby a vyrobky
z nich | 5 jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich | 6 s6jové boby a vyrobky z nich | 7
mléko a vyrobky z néj | 8 skofapkové plody: mandle, liskové ofechy, viasské ofechy, keSu ofechy,
pekanové ofechy, para ofechy, pistacie, makadamie a vyrobky z nich | 9 celer a vyrobky z n&j | 10
hof¢ice a vyrobky z ni | 11 sezamova semena a vyrobky z nich | 12 oxid sifi€ity a sifi¢itany v
koncentracich vy$Sich nez 10 mg/kg | 13 vI€i bob a vyrobky z néj | 14 mékkysi a vyrobky z nich

Ceny pokrmu jsou kalkulovany v€. 15 % DPH.
U polovi€nich porci U¢tujeme 70 % z ceny pokrmu.

Pokrmy pro Vas pripravuje kucharsky tym Hotelu Havel pod vedenim Séfkuchare Petra Seiberta.



